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CURSET DE PETITA RAMADERÍA,
CONSERVERÍA I PISCICULTURA

PER A PETITS PROPIETARIS, MASOVERS I ARRENDATARIS,

I ESPECIALMENT DEDICAT A LES MESTRESSES DE CASES DE PAGÈS
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CURSOS BREUS ESPECIALITZATS, CREATS PER ACORD DE
L'EXCMA. DIPUTACIÓ PROVINCIAL DE BARCELONA, ADOP¬
TATS DESPRÉS PER LA MANCOMUNITAT DE CATALUNYA,
LA DIPUTACIÓ DE GIRONA I L'AJUNTAMENT DE FIGUERES

CURSET DE PETITA RAMADERÍA,
CONSERVERÍA I PISCICULTURA
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Objecte ¡ plan d'aquesta ensenyança

ATALUNYA ha dispensât una bella acullida, una acullida
superior a tot quant podíem esperar, a l'obra de vul¬
garització de l'ensenyament agrícola que aquesta Es¬

cola Superior d'Agricultura s'ha emprès amb l'establiment
dels Cursos Breus especialitzats. Heu's-aquí uns quants núme¬
ros per a provar-ho:

La nostra Escola, des del 21 de març de 1915 al 30 d'abril
de 1916, en poc més de tretze mesos, ha donat per les diferen¬
tes contrades de la nostra terra, vintidós cursets sobre Vi¬
ticultura, Oleicultura, Ramaderia i Terra Campa, havent-se
matriculat als mateixos 3.548 alumnes; alguns d'ells separats
4, 7, 12 i fins 18 kilòmetres del punt on se donaven les con¬
ferencies.

I som tot just al començament; senyalem solament una
orientació que aviat ampliarem amb ensenyances i pràctiques
noves, per a que el total de la nostra labor docent arribi
a tots els rams de la producció agrícola i satisfaci els admira¬
bles desigs de saber dels nostres agricultors.
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Comencem ara amb aquest fascicle l'ensenyament de la
Petita Ramaderia, nom en el qual hi comprenem la cria de
l'aviram i de tots aquells altres animals casolans de corral
que constitueixen profitoses industries per al pagès, i hi afe¬
gim la fabricació de conserves senzilles i la piscicultura, tant
important en aquelles comarques travessades per rius o si¬
tuades prop d'estanys i llacs.

En quant a la Petita Ramaderia, podem dir que rara és
la masia o casa de pagès on la cria d'aquests animals no
constitueixi un afany per a la mestressa, a la qual d'una
manera especial dediquem aquestes ensenyances.

Aquesta industria s'ha exercit fins ara rutinariament, un
xic a la bona de Deu, per a usar una expressió vulgar. I això
és una llàstima. Cal modernitzar aquesta part de l'economia
rural, donar als criadors de gallines, de conills, d'oques, etc.,
els mètodes científics i racionals per a millorar les races, per¬
feccionar els productes, utilitzar tots els residus a l'objecte de
fer de la Petita Ramaderia una explotació tant profitosa com
és en altres països.

Des del punt de vista industrial, podem dir que aquesta
branca de la producció rural és verge. Aquesta Escola es
proposa avui vulgaritzar les normes i procediments per a per¬
feccionar l'aviram de Catalunya i per a donar en aquest as¬
pecte un veritable sentit industrial a les pageses, especialment
encarregades de dirigir aquesta avui rutinaria producció.

En les conserves trobarà la mestressa de sa casa un pode¬
rós factor per a l'economia domèstica, i la piscicultura pot ofe¬
rir també guanys considerables, ademés d'ocupació entretin¬
guda i moral que allunyi al pagès, en llurs hores d'esbarjo,
d'entreteniments immorals o anti-higiènics.

Els cursets de Petita Ramaderia, conserves i piscicultura
que organitzarà l'Escola Superior d'Agricultura es faràn
coincidir amb les festes i mercats, i serán especialment pràc¬
tics. Les conferencies es composaràn, més que de paraules,
de treballs i experiencies. L'alumne veurà fer i farà una pràc¬
tica, i ja és dificil que mai més oblidi lo que se li ha ensenyat.
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Unes fulles resum recordarán sempre el que s'ha explicat du¬
rant el curset.

Completaran l'obra parades de galls per a millorar la
raça de nostres gallines, escoles ambulants per a pageses
i moltes altres innovacions que en aquest ordre d'idees té
l'Escola Superior d'Agricultura per a contribuir, en aquest
aspecte, a l'obra de la regeneració agrícola de Catalunya.
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BASES

i.er Cada curset durarà de vuit a dèu dies no consecutius, aprofitant les
festes i mercats, essent les hores de treball distintes en cada cas, però ajustant-
se sempre al següent plan:

Una hora de conferencia teòrica acompanyada de projeccions.
Mitja hora de conversa sobre els punts tractats en la lliçó.
Una hora y mitja de treballs pràctics.
Es tindrà en compte, per a determinar les hores de classe, que sien les més

apropiades per a les persones que deuen assistir a les mateixes. Ordinàriament
seràn de cinc a vuit de la tarda o de nou a dotze del matí, salvant combinacions
de trens que puguin fer mellors altres hores.

2.6n Per donar-se un curset serà precís un cert nombre d'alumnes, que no
podrà ésser menor de vinticinc, i estar d'acord amb alguna entitat agrícola de
la població o amb alguna persona de reconegut prestigi agrícola que garanteixi
l'èxit del mateix.

3.er Els alumnes deuràn trobar-se en el local senyalat a l'hora exacta fixa¬
da en les convocatòries.

q.rt Per a les conferencies teòriques el nombre de places és i'iimitat, no
així per a la part pràctica, que podrà limitar-se a judici de director quan exce¬
deixin de cinquanta els sol·licitants.

5.at La matrícula serà gratuita, però porta el compromís d'assistir a totes
les lliçons. A cada sol·licitant es donarà un nombre d'ordre, que deurà ense¬
nyar per a entrar a les pràctiques i que dèu portar un segell d'una pesseta de la
Diputació Provincial. Els assistents que vulguin personalment fer les pràcti¬
ques en hores extraordinàries deuràn abonar cinc pessetes per ajudar a les des¬
peses de les mateixes.

6.* Essent especialitzada aquesta ensenyança per a parcers i petits propie¬
taris, sols deuràn matricular-se aquells que cuidin personalment de ses terres.
Els senyors propietaris que vulguin assistir-hi no faràn més que honrar l'Es¬
cola; però deuen tindré en compte el caràcter de vulgarització que han de te¬
nir aqueixos estudis.

7.È Tota persona que hagi assistit a tot el curset, havent seguit amb apro¬
fitament les ensenyances, a judici del Director, podrà demanar un certificat,
que s'expedirà gratuitament.
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PROGRAMA de les materies que s tracta-
ràn en els Cursets de Petita Ramaderia,
Conservería i Piscicultura.

TEMA I

Oques. — Races del país. — Estrangeres, de Tolosa (tipus
industrial i agrícola), de Guinea, Danubi i altres. — Cria i
multiplicació de les oques.

Ánkcs. — Races del país. — Estrangeres (de Berbería,
Rúan, Pekín, Alesbury). — Cria i multiplicació dels ànecs.—
Creuament, híbrids i mestiços.

Productes de les oques i ànecs. —Plomes, plomó, gras¬

sa, carn, foie-gras i altres preparacions culinàries.
Plomatge. — Epoques de fer-lo; preus de les plomes en el

mercat, — Confecció d'edredons.
Pells dites comercialment de cigne, despullament de les

oques, curtició i objectes que amb elles es confeccionen per a
la moda i usos domèstics.

Engreixament. — Mètodes. — Preparació de les oques i
ànecs per al mercat. — Distinció de sexes.
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TEMA II

Gallinlcultura

Races de gallines. — Espanyoles i estrangeres. — Cria,
multiplicació i millora.

Material avícola. — Galliners, menjadores, abeuradors
i demés utensilis. — Desinfecció i destrucció dels paràssits.

Engreixament. — Mètodes, procediments, aliments.
Aprofitament de la ploma. —Per a la moda i usos do¬

mèstics.
Caponatge. — Procediment ordinari i científic.
Mort i preparació de les aus per al mercat.
CuQUERES. —Fixes, mòbils, rendiments.
Incubació natural i artificial. — Aparells.
Sexe a voluntat?
Creuaments Racionals.
Malalties i tractaments,

TEMA ill

Cunicultura

Races de conills, del país i estrangeres.
Conills criats especialment per a la producció de carn.
Conills criats especialment per a la producció de pell.
Conills criats especialment per a la producció de pèl.
Mètodes de reproducció. — Creuament, mestiçatge, con¬

sanguinitat.
Alimentació e higiene.

Engreixament. — Mètodes i procediments.
Castració. — La seva influencia a la carn i al pel per a

la industria.
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CuRTició de les pells de conill. — Aplicacions indus¬
trials i a la moda,

Malaltíes i tractament.

Lepórids. — Producte de la llebre i el conill.
Conills porquins. — Races i varietats; importancia de la

cria i utilitat en les experiences de laboratori.

TEMA IV

Coloms. — Especies, races i varietats; cria i multiplicació;
engreixament; sports.

Galls d'indi — Races, cría, alimentació, engreixament.
Aplicacions industrials de la ploma.
Pintades. — Especies, creuaments, cria i multiplicació. —

Distinció de sexes. — Aplicacions industrials de la ploma.
Pahons reials. —Especies, creuaments, cria i multiplica¬

ció. — Aplicacions industrials de la ploma.
Cignes. — Especies, cria i multiplicació. — Utilització de

la ploma, plomó i pell.
Faisans. — Especies, creuaments, cria i multiplicació. —

Aclimatació. — Productes en plomes per a la moda.
Avestruços i nandús. — Aclimatació, importancia de la

cria des del punt de vista de la utilitat de la ploma.

TEMA V

Conserves alimenticios

Procediments domèstics. — Descripció d'aparells i acces¬
soris.

Càlcul general sobre la duració de l'esterilització i tem¬

peratures.
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Conservació de fruits i verdures.
» de llegums i bolets.
» de carns, caça i peixos.

Esterilització i pasteurització de la llet.

TEMA VI

Utilització de materies animals per a l'alimentació, la
industria i l'agricultura.

Ossos. — Fabricació de gelatines, oseïnes i superfosfats.
Carns.—Dessecació, farines, adobs complets.—Per a

l'alimentació dels animals.
Sang. — Dessecació, farines, albúmina. — Aplicacions in¬

dustrials i agrícoles. — Per a l'alimentació de les aus de corral
i ornament.

B.anyes. — Cascs, pèls, plomes, cuiros, llanes, etc., per
a adobs nitrogenats.

Naturalització d'animals destinats a gabinets d'Historia
Natural, museus i usos domèstics. — Mètodes i procediments.

TEMA VII

Piscicultura

Salmonicültura. — Especies. —Fecundació e incubació
artificials. — Aparells, alimentació, transport i dissiminació
a les aigües.

CiPRiNicuLTURA.—Especies, estanys, vivers, alimentació.—
Importancia de la cria des del punt de vista de la salubritat
pública.

Anguilicultura. — Biologia de l'anguila, estanys i vivers
per a la recría. — Rendiments.
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Festes del Peix. — Exposicions i Concursos de pesca
celebrats a Catalunya. — Projeccions dels punts on han
tingut lloc dits actes i dels llançaments realitzats per a la re¬
població de les nostres aigües.

Culinaria. — Diferents modes per a cuinar els peixos d'ai¬
gua dolça.

Pesca. — Principals esqués recomanables per a la captura-
ció de cada una de les especies.

Enemics dels peixos. — Descripció dels seus costums
i perjudicis que ocasionen per a aplicar els mitjans de des¬
truir-los.

Sessions pràctiques

1.^ Plomatge d'oques i ànecs. — Despellament. —Fundi-
ció de grasses. — Conservació de la _carn. — Curtició de
pells. — Engreixament.

2.''' Engreixament de pollastres. — Operacions que més
freqüentment es practiquen en les aus domèstiques. — Creua-
ments de races per a millorar les del país.

3.^ Castració del conill. — Curtició de pells de conill. —

Pentinatge per a l'aprofitament industrial del pèl. — Destruc¬
ció dels paràssits que viuen sobre els animals domèstics. —

Desinfecció de galliners i material de cria.
4.^ Conserves alimenticies. — Pràctiques en llegums,

fruits, caça i demés de que es disposi en aquell moment.
5.® Utilització de materies animals per a adobs, alimenta¬

ció e industria.
Naturalització o dissecció d'un animal de pèl, un au-

cell, un reptil o un peix.

II
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A més dels Cursos Breus Especialitzats sobre Petita Rama¬
deria, Conservería i Piscicultura, el primer dels quals detalla el
present follet, l'EscoLA Superior d'Agricultura dóna els títols

i ensenyança de
Tècnic agrícola Un any

Enginyer agrícola Quatre anys
Professor en Agricultura Cinc anys

Els cursos comencen el 15 d'octubre

Carrer d'Urgell, 187 : BARCELONA

DEMANI S EL FOLLET ü'iNFORMAClÓ, QUE S ENVÍA GRATIS

PATRONAT I DIRECCIÓ
L'actual Patronat de l'ESCOLA SUPERIOR D'AGRICULTURA

el formen els senyors següents:
Excm. Sr. d. Enric Prat de la Rira, pre.sideat.
D. Francesc Alegre, vocal fliputat, propietari agricultor.
D. Sebastià Martí Codolá, vocal diputat, tresorer, propietari agri¬

cultor.

D. Manel Folguera i Duran, vocal tècnic.
Fxcm. Sr. d. Ignasi Girona, vocal tècnic, propietari agricultor.
Fxcm. Sr. d. Manel Raventós, vocal tècnic, propietari agricultor.
D. Josep Zulueta, vocal tècnic, propietari agricultor.
D. Bonaventura Conill, vocal patró de l'Fscola Industrial.
Director: D. Josep M." Valls, enginyer agrònom, propietari agricultor.
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