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Determinacion de
en los vrnos

la acidez voLitil
sulfitados

por D. JUAN GUITERAS FARRAs
Jefe del Laboratorio de Analisis de los Servicios Tec�icos de Agricultura

S ABIDO es que en la fermentaci6n alcoholice del' mosto de uva

producida por la acci6n de los Sacharomuces, intervienen otras

bacteri'as que dan origen a determinados compuestos volatiles, espe­
cialmente acido acetico, a su vez producido por acci6n del Mycoderma
aceti sobre el alcohol.

En un vino normal, la acidez volatil expresada en acido acetico
no suele exceder de 0,9 gr. por litro; si esta acidez es superior a

2 gr. por litro, el vino, aparte de su mal estado de conservaci6n, es

impropio para el consumo. Huelga, pues, sefialar Ta importancia que
tiene el conocimiento del valor de dicha acidez.

Ahora bien, el vino puede contener errdisolucion diferentes gases
tales como oxigeno , nitrogeno , anhidrido carbonico y tarnbien anhidri­
do sulfuroso, que se eliminan por ebullici6n COR mayor facilidad que
el cicido acetico, si bien en gran parte se redisuelven en el destilado.
Por esta raz6n la acidez debida a los gases carb6nico y sulfuroso se

une a la volatil propiamente dicha y se comete un error POl" exceso

en 18. determinaci6n.
En los vinos corrientes, el gas carbonico .contenido tierie poca

importaricia en la pracfica de dicha determinaci6n. En los espumosos
se elimina con facilidad, calentando previamente el vino en matraz

abierto hasta 'que se inicie la condensaci6n en el cuello y prosiguiendo
la determinaci6n del modo normal. D.e esta manera se elimina la

mayor parte, de dicho gas, pudiendose en la =practica despreciar el
resto que se disuelve en el destilado.

En cuanto al anhidrido sulfuroso. su elirninacion ya no es tan facil,
pues no solamente se halla en el vino al estado libre, sino tambien
en forma de combinaci6n bisulhto-aldehidica, en general de diHcil
descomposici6n.

Por otra parte, como la presencia del 502 es muy corriente en
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los vinos, sobre todo b)ancos, de ahi la necesidad de distinguir en

la acidez vola�il determinada por los metodos oficiales, la parte de­

bida a los acidos organicos volatiles (que revelan el estado de con­

servaci6n del vino), de la correspondiente al 502 introducido preci­

samente para detener las alteraciones reveladas por la acidez -volatil

organica.
Como el numero de Ia acidez volatil hallada comprende, aparte

de los acidos organicos, la debida al sulfur�so, dicho valor deja de
.

tener un significado correcto y ni tan s610 sirve para indicar que el 5'02
ha impedido el incremento de la acidez volati] del vino enfermo, pues

por la misma introducci6n del 502 resulta aumentada dicha acidez.

Se corre,' adernas, el peligro de que sean rechazados comercialmente

vinos no defectuosos, pero cargados con una cantidad de 502 tal, que

sumada a la acidez vola til organica resulte un valor superior al maximo

legal. Tiene, pues, suma importancia diferenciar la acidez volatil or­

ganica 0 real, de la acidez volatil aparenie; asi tenemos

acidez real (X) = acidez aparente (A) - acidez debida a 502
.

A simple vista parece que, determinando previamente Ia riqueza
en' 502 del vino, bastara restar de la acidez volatil aparente la corres­

pondiente a dicho 'valor de 502, pero como no es constante la pro­

porci6n de 502 que destila y disuelve en el condensado, de' ahi que

los valores de la acidez aparente en los vinos sulfitados son raras

veces concordantes.

£s evidente, adernas, que todo rnetodo fundado �n la determi­

naci6n del 502 en el destilado, tiene el defecto que dicho 502 puede
tambien hallarse libre 0 combinado y por tanto la acidimetria I corres­

pondiente resulta afectada por uno u otro en proporci6n variable;
es decir, que el valor hallado como acidez real debera corregirse
mediante un factor. Esto hacen Fabre y Bremond (I) al calcular Ia

acidez real segun la expresi6n

X=(I,I n - n') 0,49 gr. por litro en acido sulhirico

en la cual

\

n=cc. de NaOH N/IO y n'=cc. de I N/IO gastados por el desti­

lado, segun Mathieu.

Bajo este punto de vista es interesante 'el trabajo de Estalella (2)!
en el que se corrigen las perturbaciones que la presencia del 502
ocasiona en la determinacion de la acidez volatil, afiadiendo a 24 cc.

de destilado (compuesto de dos destilados por el metodo Mathieu,
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completado en 50 cc.) una gota de formol y valorando la acidez antes

y despues de esta adici6n. Dicho autor calcula la acidez mediante la
f6rmula

X=2 M-N;
en la cual

M=cc. de NaOH Nj;i49 gastados, con adici6n de formol
N=cc. de NaOH N/49 gastados, sin adici6n de formol

y multiplicando por 1,25 para rejerir]o a un solo destilado. Dice el
autor- que los resultados son satisfactorios.

Segun Marcille (3), al aplicar este "metodo, la presencia de muclro
aldehido origina errores y por esta raz6n recomienda calcular la acidez·.
real mediante la f6rmula de correccion siguiente :

X=A [1,55 b - 7;,08 (a - b)]
en la cual

b =S02 libre

} expresados en gramos de acido sul-
a=S02 total furico por litro.

Para evitar el ernpleo de coeficientes de correcci6n, Mestre Iy
Campllonch (4) proponen un metodo lla:mado E.. V. E.., en el cual se

determina la acidez del. destilado y de ella se resta la acidez debida
al S02 libre y la mitad de la correspondiente al S02 combinado: El
S02 se determina en el mismo destilado con soluci6n de iodo. Su
tecnica es algo engorrosa.

Jaulmes (5) hace identicas deterrninaciones, pero evita la oxi­
daci6n de otros compuestos distintos del 502 trabajando a un

pH =9,5 mediante una soluci6n reguladora de b6rax. Este metodo,
cientihcamente irreprochable, es mas rapido que el anterior, pues

se valora el S02 libre y el combinado en un solo destilado.
La complicacion que supone determinar la acidez volatil real poi:

uno' de los metodos anteriores, nos incline a intentar la resoluci6n
del problema, i�pidie�do el paso del S02 al destilado.

Ya Gayon y Laborde en su conocido manual (6) aconsejan la
oxidaci6n previa del vino con agua oxigenada .o persulfato potasico,

. procurando evitar un exce!'o que podria originar acido - acetico. Ana­
loga indicaci6n hace Kling. en su obra «Methodes actuelles d' experti­
ses» (7). Ni uno ni otro dan detalles de operaci6n.

Garda Tena (8) recomienda tarnbien el agua oxigenada, ernplean­
do una cantidad de oxidante, a nuestro entender excesiva, que Iorzo­
samente debe originar acidos volatiles y por tanto falsear el resultado.

205
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Per otra parte, no tiene en cuenta que la cantidad de 502 que pasa

con el destilado, no es constante.

En un trabajo muy resumido, Karl Woidich (9), comprueba que

el tratamiento 'previo del vino con agua oxigenada permite la deter­
minacion directa de la acidez volatil real.

Estas son las unicas referencias que hemos hallad,o en la literatura

respecto al uso del agua oxigenada en la determinacion de la acidez
volatil real de. los vinos. Ante una informacion tan escasa e incom­

pleta, hemos cre izlo interesante, dada la importancia que comercial­

mente tiene conocer dicha .acidez, arnpliar el estudio de la acci6n de

di�ho oxidante en la determinacion de la acidez volatil por el metodo
Mathieu oficial en Espana, y con ello llegar a establecer un metodo

que, caracterizandose por su sencillez, de resultados satisfactorios.

PARTE EXPERIMIENTAL

Hemos dividido nuestro trabajo en tres partes:

A.--Accion del agua oxigenada sobre vino sulfitado.
B.-Accion del agua oxigenada sobre diversos cornponentes del

.

vIno .

•C.-Accion del agua oxigenada sobre mezclas preparadas.
Para evitar repeticiones innecesarias, indicaremos que hemos uti­

lizado siempre agua oxigenada neutra Foret cuya riqueza era de

3,1 %.
Adernas, por ser oficial en Espana, hemos seguido en todas las

determinaciones el metodo sobradamente conocido de Mathieu (10),
expresando los resultados obtenidos en cc. de NaOH N/49 y a veces

tambien en gramos de acido sulhirico por litro.

En todas las determinaciones sobre vinos sulfitados hemos com­

probado la presencia de 502 en el destilado, puesto que en el punta
de neutralizacion de la acidimetria, en presencia de fenoltaleina, el

viraje se hace permanente, llegando inclusive a aumentar la inten­

sidad del color; ello es debido al hidroxido sodico que se pone en

libertad, pues

OR

S02+2NaOH =SOaNa2+H20 +CI-I,-C� CR,- fR +NaOH
SO, Na

en cambio, en ausencia de 502, el color debilmente rosado de�apa­
rece al poco tiempo por carbonatacion.

\,
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Hemos procurado que en el matracito de destilaci6n quede siern­

pre igual volumen de Iiquido residual, 10 cual se ha conseguido regu­
lando debidamente la calefacci6n; de no cumplirse esta condici6n
se obtienen mimeros discordantes, puesto que al variar la coricen­

traci6n varia la presi6n parcial' del acido volati] y por 10 tanto la
-

concentraci6n del destilado.

Ensayos A

1 ) Vino cantidad desconocida de S02: Na OH N/49 SO,H,con
crn,» .�

Acidez volatil aparente 8:'9 0,98
» » » con 3 gotas H202 8,7 0,96

£1 rmsmo vmo con 350 mg. de S02/1itro: <,

Acidez volatil aparente con 5 gotas H202 ... 8,6 0,96
,

» » » » 10 » I » 9) 1,01
» » » » 20 » » 1-1,1 1,22

2) Vino con 143 mg. de S02/1itro :

Acidez volatil aparente ... ... ... . .. . .. . .. 10,1 i.n
» l) » con 3 gotas H202 9,5 1,05

,
» » » » 4 » » 9,7 1,07
» » » » 5 » » 9,8 1,08
» » » » 10 » \ » 10,4 1,14
» » » » 15 » » 12,2 1,32
» » » » 15 » » 12,2 1,35
» » » » 20 » » 12,2 1,35
» » » » 20 » »- 12,4 1,36
» J). » » 30 » » 13,3 1,46
'La acidez volatil de este vino , previa adici6n de 3 gotas de agua

oxigenada, desciende a 1,05 y luego , variando la cantidad de la misma
aumenta progresivamente hasta 1,46 en el caso de afiadir 30 gotas.
Resulta, pues, que la adici6n de agua oxigenada _9rigina, a partir de
un rninimo, un incremento de la acidez volatil.

\

3) £1 mismo VIno adicionado de .'?02 hasta . 500 mg. /litro :

Acidez volatil aparente ... ... ... - ... . .. ... 14,9 1,60
» » » con 3 gotas .H202 11,45 1,28
» » » » 4 » » 10,0 1,10
» » » » 5 » » ... 9,8 1,07

207
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Na OH N/49 SO,H,
" cm.s __!!!_

Acidez volatil aparente .corr 5 gotas H202 10,2 ·1,12
)) » )) )) 6 » )) 10,0 1,10
)) )) » » 7 » )) 10,0 1,10
)) ), )) » 10 » » 10,6 1,16
» )) » » 15 » )) 11,0 1,20
» h )) » 15 » )) 11,4 1,25
» )) » )) 20 )) » 12,2 1,34
)) . )) )) )) 30 » » 14,4 1,58

Ensayos B

tambien en este caso el agua oxigenada origina, a partir de un minimo ,

un aumento en la acidez volatil.

Esto nos hizo sospechar que el agua oxigenada oxidaba a otros

compuestos del vino dando productos volatiles de. caracter acido. Con­

firma esta hipotesis el hecho observado por Dakin (8) de que las sales

am6nicas de diferentes acidos grasos saturados, desde el f6rmico al

estearico y de oxiacidos como el lactico, son oxidados por el agua

oxigenada a la temperatura ordinaria dando diversos productos inter­

medios de caracter acido , cet6nico 0 aldehldico, facilmente arrastra­

bles [por ej.: acidos acetico, f6rmico, acetaldehido y propanona), se­

gun sea el exceso de oxidante, pudiendo llegar a la oxidaci6n com­

pleta, es decir, carb6nico mas agua. En todos los casos observ6 dicho

autor producci6n de anhldrido carbonico.

Al objeto de orientarn?s respecto a los componentes del vino sus­

ceptibles de oxidaci6n, hemos hecho diversos ensayos con un vino,

previa eliminaci6n del alcohol al bafio marla.

I) 50 ern." de vino con 15 gotas de H202 se concentran a 20 ern."

y se rehace el volumen primitive con agua (*).

Acidez volatil aparente... ... ... ... ... ... .

» » » con 30 -gotas H202 .

Hay, pues, oxidaci6n de 'algun compuesto fijo
productos volatiles de caracter acido.

2) Por si el agua oxigenada actuase sobre los acidos volatiles

Na OH N/49 so, Hz
ern." _!l!_

6,3 0,69
14,3 1,57

del vmo , dando

(.) Se.sobreentiende agua destilada.
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del
25

trabajamos con destilado de vmagre : 3 ern." dilufdos a
vmo,

3
em.

5 ern." mas 30 gotas de H2o.2 mas 3,5 em." de agua y 5 minutos
de reposo: destilado gasta 20,1

residuo gasta 2,5
valoracion direeta... ... '" ... ... 22,5

El agua oxigenada no deseompone, pues, los aeidos volatiles del
vinagre.

3) Soluei6n hidroalcoholica euya nqueza es de 10 % en vo­
lumen.

10 ern." sin H202: destilado gasta..; ... ... ... ... 0,1
10 em." con 3 gotas H2o.2 .•. •.• ••• .•. ..• ••• .•• •.• 0, I
10 em." con 30 gotas H2o.2 y 5 minutos de reposo 0,3

En realidad, no hay oxidaei6n.
Por otro lado, una mezcla hidroalcoholica que en el

ebulli6metro Malligand seiiala ... ... ... ... ... . ..

con adiei6n de 3 ern." H2o.2 y 10 minutos de reposo.
Cambiando el agua del refrigerante .

Aeidez total de 5 em/ de liquido primitive .

Acidez de 25 ern." de liquido sacado del Malligand.
El agua oxigenada no oxida, pues, el alcohol.

14,1°
14,1°

,

1,4,0°
I gota
3 gotas

4) S'0luei6n aeuosa ode glicerina : 10 gotas en 100 ern."
10 em.

3 sin destilar gastan ... ... ... ...
'" I gota

10 ern." con � gotas H2o.2: destilado 0,5
residuo 2,5

10 ern." mas 20 gotas H2o.2: destilado 0,5
residuo I... I ,0

10 ern." sin H2o.2: destilado
.•.. I gota

residuo .:.
... I

Hay ligero ataque de la glicerina. dando aeidos volatiles.) .

_-

\

5) Soluei6n aeuosa de tanino Merck: 5 gr. por litro.
10 ern." sin H2o.2 destilado I geta-

0,45
0,45

10 ern." con 6 gotas H2o.2
.

10 ern." eon"30 gotas H2o.2 '" •.•.•.•••

Un exeeso de agua oxigenada da ligero aumento de aeidez vola,
til, practicarnente despreeiable.
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6) Solucion acuosa de acido citrico al

10 ern." sin HZ02: destilado gasta .

10 em." con 40 gotas H20'2 .. ,
.

01
/0.

0,4
3,4

I

El agua oxigenada oxida, pues, el acido citrico fdando acidos

volatiles.

7) Solucion acuosa de acido formico.

5 ern." de solucion gastan ...

10,5

a) 5 em." solucion anterior mas 5 ern." agua; destila

60 ern." de 6 en 6 ern." ; destilado gasta ......

b) Idem anterior mas 3 ern." HZ02 mas 2 ern." agua;

destiiado gasta ... .......
,. ,

. 6,8
0,3residue .

5 ern." de solucion tartarica gastan .

5 ern." con 3 gotas H202; destilado .

�esiduo .

5 ern." mas 30 gotas H20Z iniciando ebullicion a re-·

flujo; residuo .. , ... ... ...
... ... ... ... ... ... 18,5

5 em." y 7 minutos ebullicion a reflujo ; residuo .. , 12,0

La acidez del residue disminuye, pues, notablemente.
r

19,8
5,0
7,8

La accion del agua oxigenada da por resultado la oxidacion parcial

del acido formico a gas carbonico y agua.

8). a) Solucion acuosa de acido tartarico : 13 gr./litro.

10 em." sin H202; destilado gasta .

10 ern." con 30 gotas HZ02 .

0,45
12,6

En este caso hay tambien oxidacion con notable produccion de

acidos . volatiles ..

0,4

9,7
2,3

11,4
13,1

b) Escala de oxidacion ,

Solucion acuosa de acido tartarico :

10 ern." sin HZ02; destilado gasta ...

10 » con 41gotas H202
W » » 8 » »

10 » .» 30 » »

10 » » 50 » »

9,4· gr./litro.
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Precisa, pues, un exceso de agua oxigenada; al parecer, de 35
a 40 gotas descomponen todo el acido tartarico contenido �n los 10
centimetres cubieos (0, I gr. aproximadamente)."

5 ern." de' soluci6n tartarica mas 3 ern." de H202 se dejan para
el dia siguiente, destila 48 em." de 6 en 6 ern." con adici6n de 6 cen­
timetros ciibicos d� agua ;se afiaden otros 5 ern." de agua y I ern." de
H202; destila hasta 60 cm.3,

Destilado gasta '"
. ..

Residuo
'"

7, I
I gota

.

La descomposici6n 'del acido tartaricor' en acid�s volatiles es,
pues, cornpleta.

c) froductos de oxidaci6n.
EI destilado reduce el nitrato de plata; no reacciona con el reac­

tivo Schiff. Seguramente conterrdra acido, f6rmico.
Resulta, pues,

,

que el acido tartarico con exceso de agua OX1-

genada, ebullici6n prolongada y nueva adici6n de agua exigenada
durante la destiI'aci6n, es descompuesto en 'su totalidad, con produc­
ci6n de carbonico y seguramente acido f6rmico. Ademas, la cantidad
de acido f6rmico producida es variable puesto que el agua oxigenada
actua a la vez sobre dicho acido dando gas carbonico y agua; SI asi
no fuera, en la oxidaci6n completa, el acido f6rmico destilaria gas-tando el rmsmo alcali que el acido tartarico, pues un mol de este
acido ,debe dar dos moles de acido f6rmico.

9) Soluci6n acuosa de acido succinico : 5 gr./litro.
5 ern." gastan ... ... ... . .. ... . .. . .. ... ... .... 18,1
5 » mas 3 ern." de H2O. 111as 2 crn.? de agua;

destilado gasta ... ... '" . .. . .. ... ... ... 0,35
residue ... .... ... ... '" ... ... ... ... '" ... ... 17,7

5 ern." mas"4 em." de H202 mas ) .

de 'destila hasta 6cm. 'agua, ern.
5 » » 5,5 )' 11 » 0,5 »

• » » » 12 »

5 » » 6 » » » » » » 18 »

5 » » 6 » » » » » » 24 »

5 )l » 5,5 » » )) 0,5 » )) )) )) 30 ))

5 » » 6 )) » » » » » 36 »

5 » )1 6 )) '» » » » » 42 ))

5 » » 5,5 )) )) )1 0,5 » )) » » 48 -»

5 » » 6 » » » » » )) ,54 »
.

5 » » 5,5 )) )) » 0,5 » » » )/ 60 )I
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total destilado gasta . ..

residuo .

El aeido succinico resulta s610 ligeramente
ei6n de acidos volatiles.

0,6
14,9

ataeado con produc-

Ensayos C

I) Solucion de alcohol, acido acetico y aeido tartarico ,

Na OH N/49
crn ."

10 ern." sm 502 ni H202; destilado gasta

idem mas 0, I gr. 504K2 ...

Con 1.600 mgr. 502

10 em." mas 71 gotas de H202; destilado inmediata-

4,60
4,70

mente, gasta ...

5,15

SO,H,
_g_/l_

0,51
0,52

5,57

al dia siguiente :

10 ern." sin 502 ni H202; destilado gasta 5,10 0,56

10 » con 502 mas 7 gotas H202 ... ... 5,90 0,65

10 » » » » 9 » 5,90 0,65

10 » » » » II »

,

5,70 0,63

Resulta una pequefia difereneia entre la aeidez real del liquido

SIn sulfuroso y la aeidez real con sulfuroso, previamente oxidado con

agua oxigenada.

2) Soluei6n analoga a la anterior pero con mas aeidez volati].

a) 10 em." sin H202 ni 502; destilado gasta 8,35 0,92

10 3
con 3 gotas H202 .,.

8,55 '0,94
em. ... ... ... .1 •

10 » » 5 » » 8,55 .. 0,94

b) con 1.600 mgr. de 502/1itro.
2,28
1,43
1,06
0,99
0,99
1,00

La oxida�i6n del sulfuroso no devuelve la aeidez primitiva, SI no

un numero algo mas elevado. Por otra parte, la adiei6n de un ligero

exeeso (3-5 gotas)\ de agua oxigenada, no llega a aumentar la aeidez

en 0,05.

10 em." sin H202 ; destilado gasta 20,7

10 3
con 3 gotas tI202 13,0

• em .

... ... ... . ..

10 » » 5 » » ... 9,6

10 » » 7 » » 9,0

10 » . » .9 » » 9,0

10 » » 11 » » 9,1
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3) Agua sulfitada conteniendo 1.600 mgr. de anhfdrido suifuroso

por litro.

10 em." de agua sulfitada sin H202; destilado .

10 » »» con 7 gotas H202 .

como el anterior con 10 minutos de reposo .

10 ern." de agua sulfitada mas 7 gotas de H202
Este ligero aumento es, pues, positivo y constante.

/

5,2
3 gotas
3 ))

1 ))

4) Soluci6n hidro-alcoh6lica de 12Y Gay Lussac.

a) Sin sulfuroso /'

10 3 sin H202; destilado 0,1 ern."ern.

10 3 gotas H202 .
"-

0,1)). con
...

.... .. . »

b) Con 1 ,600 mgr. 502 por litro
10 em." con 7 gofas H2O?\; destilado ... 0,50 »

].() » )) 8 » » » 0,45 »

10 » )) 7 » » y 2 minutos repose 0,35 ))

10 » )) 7 )) )) 5 » » 0,35 »

10 » » 7 » » 15 » )) 0,25 »

10 » )) 7 » » 20 )) )) 0,20 »

Este ligero aurnento no es, pues, acido carbonico, y probablemente
un reposo prolongado 10 anularfa.
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5) Escala de agua oxigenada para oxidar suifuroso.
� Con soluciones acuosas de concentraciones difer'entes resulta que4 de 0-200 mgr. 502 por litro se necesitan ... ... 2 gotas H2024 » 200-400 » » »)))) 3 » »

» 400-600 » » »)))) 4 » »
•

» 600-800 )) » »»» 5 )) »B

3

6

9

9

o

o

o

z

)) 800-1:000
» 1.000-1.200
)) 1 .200-1 ADO
)) 1.400-1.600

'» » 6 ))

7, ))

8 -))

9 ))

» » »

)) )) » )) ))

» » » » »

» » » » .))

Visto el resultado de los ensayos anteriores, es logico adrnitir que,
en un vino tratado 'con agua oxigenada, la oxidaci6n de los ultimos
indicios de anhfdrido sulfuroso coinciden con el principio de oxidacion
del acido tartarico ; por 10 tanto, si queda sulfuroso, este destila y en
caso contrario ernpieza a destilar acido f6rmi.c9.

»

))

))

))
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214 ANALES

A mayor abundamiento hemos comparado el metodo jaulmes

{loco cit.} con el del agua oxigenada, en un mosto azufrado, semi­

fermentado , que nos fue cedido por el Servicio de Viticultura y Eno­

[ogfa de los Servicios Tecnicos de Agricultura.

He aqui los resultados obtenidos:

502 total

502 libre .

723 mgr./!.
193 ))

Acidez volatil aparente {en SO.H2} .

)) )) real {con 6 gotas de H202}
)) )) )) (Jaulmes} .

0,96 gr./!' O,8� gr./!'
0,46 )) 4,45 ))

0,40 )) 0,42 ))

Como resumen de los trabajos realizados, consideramos muy re­

comendable, para determinar irapidamente l<;l acidez volatil real en un

vino sulfitado, la oxidaci6n previa del mismo con agua oxigenada.

En realidad, todo estriba en no emplear un exceso de oxidante, pues

en este caso actua sobre otros compuestos {en especial acido tar­

tarico}, contenidos en el vino, distintos del anhfdrido sulfuroso, dando
.

. .

acidos volatiles que falsean el resultado.

El metodo, aparte de su sencillez, da resultados satisfacto�ios.

Para ello, basta modificar ligeramente la conocida tecnica de Mathieu

para la determinaci6n de la acidez vola til ,
afiadiendo a 10 ern." de

vino sulfitado, de 2 a 6 gotas de agua oxigenada neutra al 3 %, y con­

t�nuando la operaci6n, tras 5 6 10 minutos de repose, segun la tecnica

indicada.

Unicamente en el caso de VInOS con un contenido de anhfdrido

sulfuroso superior a 1 gr./litro, es preferible eliminar previamente a

reflujo e] exceso de sulfuroso y luego oxidar con agua oxigenada.
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